
Nutella, mascarpone y 
avellanas caramelizadas

PIZZA
NUTELLA

6,50€V

Pastel de queso con 
con!tura de frutos rojos

NY
CHEESECAKE

6,50€V

Tarta de crema de limón, 
cubierta de merengue 
sutilmente dorado al horno

LEMON PIE 6,50€V

Nuestro coulant de 
chocolate XL con helado 
de vainilla Bourbon y 
caramelo

COOLANT XL 6,50€V

• Cítricos y zanahoria
• Sorbete de mandarina de 

Sóller
• Vainilla Bourbon
• Chocolate trufado con 

avellanas
• Té Matcha

MAKE YOUR
OWN ICE CREAM
(ESCOGE 3 SABORES)

5,50€V

Tarta de chocolate y trufa, 
con salsa de chocolate

CHOCOLATE
CAKE

6,50€V

Tarta de zanahoria, con 
nueces y canela, y un coulis 
de zanahoria

CARROT
CAKE

6,50€V

Black choco trufas

TRUFAS
BY OASSIS

5,50€V

DULCE FINAL

V Vegetariano · VG Vegano
Consúltanos los platos vegetarianos adaptables a veganos Pide los alérgenos a nuestro team

Leche de soja, yogur, chía, 
mango, manzana, fresas, 
arándanos y granola

CHÍA 6,50€V

Variado de frutas de 
temporada, yogur griego, 
semillas de rosella y granola

HEALTHY BOWL 5,50€V

Ensalada de frutas de 
temporada con zumo de 
naranja, semillas de rosella 
y menta

FRUITS 4,85€VG

IVA incluido

N A T U R A L  C O O K I N G 

POSTRES CASEROS

Y ARTESANOS!


