
Nutella, mascarpone i 
avellanes caramel·litzades

PIZZA
NUTELLA

6,50€V

Pastís de formatge amb 
confitura de fruits vermells

NY
CHEESECAKE

6,50€V

Pastís de crema de llimona, 
cobert de merenga 
subtilment daurat al forn

LEMON PIE 6,50€V

El nostre coulant de 
xocolata XL amb gelat de 
vainilla Bourbon i caramel

COOLANT XL 6,50€V

•	Cítrics i pastanaga
•	Sorbet de mandarina de 

Sóller
•	Vainilla Bourbon
•	Xocolata trufada amb 

avellanes
•	Te Matcha

MAKE YOUR
OWN ICE CREAM
(TRIA 3 SABORS)

5,50€V

Pastís de xocolata i trufa, 
amb salsa de xocolata

CHOCOLATE
CAKE

6,50€V

Pastís de pastanaga, amb 
nous i canyella i un “coulis” 
de pastanaga

CARROT
CAKE

6,50€V

Black xoco trufes

TRUFES
BY OASSIS

5,50€V

DOLÇ FINAL

V Vegetarià · VG Vegà

Consulta’ns els plats vegetarians adaptables a vegans Demana els al·lèrgens al nostre team

Llet de soia, iogurt, xia, 
mango, poma, maduixes, 
nabius i granola

XIA 6,50€V

Variat de fruites de 
temporada, iogurt grec, 
llavors de rosella i granola

HEALTHY BOWL 5,50€V

Amanida de fruites de 
temporada amb suc de 
taronja, llavors de rosella i 
menta

FRUITS 4,85€VG

Preus de terrassa · IVA inclòs

N A T U R A L  C O O K I N G 

POSTRES CASOLANES

I ARTESANES!



www.oassisnaturalcooking.com
@oassisnaturalcooking


